FAUCHON

e - LE GRAND CAFE
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| "MENU EN 4 SEQUENCES
- EN SOUTIEN POUR EARTH HOUR
) SAMEDI 22 MARS 2025

ENTREE AU CHOIX

Maguereau juste tiédi a la flamme, marinade soja maturé et thé noir Manguefassioﬁ et

Orange FAUCHON, condiment passion et brocoletti aux graines de lin

4Foie gras de canard de la Ferme Jean Sarthe, mi-cuit maison, au Pineau des Charentes,
confiture de Noél pomme, angeélique et épices FAUCHON

o« + ’ PLAT DE LA TERRE AU CHOIX +

Filet de Canette de Challans au Miel D°Acacia de France FAUCHON,
potimarron confit, daikon et grenade

ﬁtmme de Ris de veau fumée au thym, poires cuites au sirop de Thé Chai FAUCHON,
girolles au confit d"echalotes

PLAT DE LA MER AU CHOIX

*Noix de Saint Jacques, chou-fleur roti et en pickles au curcuma ﬁg“g
confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON

Barbue pocheée, beurre blanc au Champagne Rose FAUCHON,
poireaux de la Somme fondants, huitre juste-tiedie, radis et capres
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DESSERT AU CHOIX
BISOU BISOU au choix

Ananas confit au Rhum, mousse de fromage blanc au cacao et pra,liné.h‘di'éé'ti'e FAUCHON -

+
+ . 80€, HORS BOISSON
‘ TVA et service inclus |



