
entrée au choix
Maquereau juste tiédi a la flamme, marinade soja maturé et thé noir Mangue Passion et

Orange FAUCHON, condiment passion et brocoletti aux graines de lin 

Foie gras de canard de la Ferme Jean Sarthe, mi-cuit maison, au Pineau des Charentes,
confiture de Noël pomme, angélique et épices FAUCHON 

plat de la mer au choix
Noix de Saint Jacques, chou-fleur rôti et en pickles au curcuma frais,

confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON

Barbue pochée, beurre blanc au Champagne Rosé FAUCHON, 
poireaux de la Somme fondants, huître juste tiédie, radis et câpres

plat de la terre au choix
Filet de Canette de Challans au Miel D’Acacia de France FAUCHON, 

potimarron confit, daïkon et grenade

 Pomme de Ris de veau fumée au thym, poires cuites au sirop de Thé Chaï FAUCHON,
girolles au confit d’échalotes

dessert au choix
BISOU BISOU au choix

 Ananas confit au Rhum, mousse de fromage blanc au cacao et praliné noisette FAUCHON

80€, hors boisson
TVA et service inclus

Dîner aux Chandelles
m e n u  e n  4  s é q u e n c e s  

e n  s o u t i e n  p o u r  e a r t h  h o u r
s a m e d i  2 2  m a r s  2 0 2 5


