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Lo Menu Dejesrer

Lutrée, plat ou plat, dessert - 50€ | Lntrée, plat & dessert - 62€

ENTREE

A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Ecosse - Saumon fumé a la ficelle, _
confit de pétales de rose FAUCHON, creme d'Isigny % P
INFUSION MARCHAND DE REVE - 8€ | AOP Chablis, 2023, Domaine Garnier - 14€

Baie de Quiberon - 4 Huitres n°2 Bretonnes de pleine mer,
pain de seigle, beurre, vinaigre a l'échalote @ AW
THE JASMIN CHUNG HAO - 8€ | AOP Chablis, 2023, Domaine Garnier - 14€

Terres de Gascogne - Asperges blanches des Landes roties,
voiles de magret de canard fumé, confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON et sarrasin soufflé

(disponible en version végétarienne =)
THE MANGUE PASSION ET ORANGE - 8€ | AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet - 16€

PLAT

A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Basse-cour Orléanaise - Supréme de volaille fermiere du Gatinais, L
asperges vertes de Provence au poivre noir Voantsy Perifery FAUCHON et fraises Gariguette @@@

THE CHAT TEA - 8€ | AOC Pinot Noir 2022, Domaine Bouvier - 15€

Bassins Basques - Filet de truite de Baigorri, o
mousseline de céleri rave et vierge de kiwi Bio des Landes a Uinfusion verveine FAUCHON o (F& LA
INFUSION VERVEINE - 8€ | AOC Meursault. 2019, Domaine Patrick Javillier - 26¢

Le Plat du Semainier

DESSERT

A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

BISOU B/S04 au choix P
(e Sgnature Lé Vanile. Le Litron, Le (arg Le Chocolat Noir % OO ®

Le Mille-Feuilles, vanille de Madagascar, sauce caramel %Q@ 4
INFUSION MARCHAND DE REVE - 8€ | AOC Pacherenc-Du-Vie-Bilh, 2011, Chéteau Boucassé « Brumaire » - 146

Allergénes
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A la carte
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ENTREES

Région Sud-Ouest - Foie gras de canard de la Ferme Jean Sarthe, -
mi-cuit maison, au Pineau des Charentes, confiture de rhubarbe Hauts-de-France FAUCHON - 30€ %
THE DE CEYLAN B.0.P - 6€ | Champagne Laurent-Perrier « La Cuvée » - 226

Ecosse - Saumon fumé 2 la ficelle, confit de pétales de rose FAUCHON, creme d'lsigny - 30€ @ XD
INFUSION MARCHAND DF REVE - 6€ | AOP Chablis, 2072, Domaine Garnier - 14€

Baie de Quiberon - 4/6 Huitres n°2 Bretonnes de pleine mer, pain de seigle, beurre, vinaigre a léchalote - 19€ / 26€ % W
THE JASMIN CHUNG HAQ - 8€ | AOP Chablis, 2027, Domaine Garnier - 14€

Terres de Gascogne - Asperges blanches des Landes rdties, voiles de magret de canard fumé,
confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON et sarrasin soufflé (disponible en version végétarienne = ) - 26€
THE MANGUE PASSION ET ORANGE - 8€ | AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet - 16€

Bassin d"Aquitaine - Caviar Osciétre FAUCHON 30gr/50gr/125gr - 85/140/350€ 2B (L ¥
THE DE CEYLAN B.0.P - 8€ | Champagne Blanc de Blancs Laurent-Perrier - 24€

PLATS

Basse-cour Orléanaise - Supréme de volaille fermiére du Gatinais, o
asperges vertes de Provence au poivre noir Voantsy Perifery FAUCHON et fraises Gariguette - 44€ 1) %(%
THE CHAI TEA - 8€ | AOC Pinot Noir, 2022, Domaine Bouvier - 15€

Bassins Basques - Filet de truite de Baigorri, -
mousseline de céleri rave et vierge de kiwi Bio des Landes a Uinfusion verveine FAUCHON - 426 Y22 (D&
INFUSION VERVEINE - 8€ | AOC Meursault. 2019, Domaine Patrick Javillier - 26€

4 Terroir des Maraichers - Asperges vertes du Provence roties a ['huile d'olive de Provence AOP FAUCHON,

petit épeautre du Cher a la créme de morille, petit pois a Uhuile dail des ours des Vosges - 42€ %
THE JASMIN CHUNG HAD - 8€ | AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet - 16€

Le Plat du Semainier - 39€

DESSERTS

Campagne Champenoise - Chaource AOP au jus de volaille corsé, gelée de champagne FAUCHON - 16€ @W
THE DE CEYLAN B.0.P - 8€ | AOP Chablis, 20727, Domaine Garnier - 14€

sison sison- 156 $CQPAEL
Le Sypnature. e Vanille. Le Citron, Le La7E [e Chocolat Noir

Le Mille-Feuilles, vanille de Madagascar, sauce caramel - 15€ % CO
INFUSION MARCHAND DF REVE / AOC Pacherenc-Du-Vie-Bilh, 2011, Chéteau Boucassé « Brumaire » - 14€

Vergers Azuréens - Fraises Gariguette de Provence, gateau tiede au citron Nicois Bio
et confiture de fraise Mara des bois FAUCHON, sorbet - 16€ @ O
THELE BOWHEUR - 8 1 A0C Packerenc-Du-Vie-Bith 2011, Chiteay Boueassé « Bumaiie » - 14€



Le Semarnrer

LUNDI
Koulibiac de saumon, beurre blanc, [égumes et sucrine

au Vinaigre balsamique de Modene 8 ans FAUCHON - 39€
THE UN APRES-MIDI A PARIS - 8€ / AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet- 16€

XoO$HFDE O

MARDI
Andouillette de Troyes AAAAA, mousseline de pomme de terre

et moutarde a lestragon FAUCHON - 39€
THE DF CFYLAN B.0.P - 8€ / AOC Crozes Hermitage 2015, Domaine de Thalabert. Paul Jaboulet Aing - 19€

¥Pya el

MERCREDI
Dos de cabillaud comme un aioli

a Uhuile d'olives maturées de Provence FAUCHON - 39€
THE JASMIN CHUNG HAO - 8€ / AOC Chablis, 2023, Domaine Garnier - 14€

$ALT A

JEUDI
Onglet de Veau Francais, pommes de terre Mitrailles,
sauce au poivre noir de Malabar FAUCHON et foie gras - 39€
THE CHAI TEA - 8€ / AOC Pessac Léognan, 2019, Les Demoiselles de Larrivet Haut Brion - 176

YPRYaTE

VENDREDI
Parmentier de poisson aux herbes fraiches,

creme de poivron Mascarpone FAUCHON - 39€
THE UN APRES-MIDI A PARIS - 8€ /ADC Chablis, 2023, Domaine Garnier - 146

h el

SAMEDI
Magret de canard de la ferme Jean Sarthe,

mousseline de pommes de terre, sauce albufera - 39€
THE CHAT TEA - 8€ / AOC Crozes Hermitage 2015, Domaine de Thalabert. Paul Jaboulet Ang ~ 19€

shag s

DIMANCHE
Vol au vent de veau et ris de veau,

(égumes du moment, jus au confit d'oignons FAUCHON - 39€
THE DF CEVLAN 8.0.P - 8€ / AOC Sancerre, 2073, Domaine Lucien Crochet- 16€

Servi uniquement au déjeuner



Aecord Mete-ins

/@:}/a/éz vos sens avec des accords mels-mns

crees pow subliner aéayae mena,

MENU DECOUVERTE

Accord en 3 temps
AOP Chablis, 2023, Domaine Garnie

AOC Meursault, 2019, Domaine Patrick Javillier
AOC Pacherenc-du-Vic-Bilh, 2011, Chateau Boucassé « Brumaire»

62€ par personme

MENU DEGUSTATION

Accord en 4 temps
AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet

AOC Meursault, 2019, Domaine Patrick Javillier
AOC Saint-Estephe, 2020, Chateau Haut Marbuzet
AOC Pacherenc-du-Vic-Bilh, 2011, Chateau Boucassé « Brumaire»

82€ par personme

MENU SIGNATURE

Accord en b temps
Champagne Laurent Perrier Brut « La Cuvée »

AQGC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet
AQC Meursault, 2019, Domaine Patrick Javillier
AOC Crozes-Hermitage, 2015, Domaine de Thalabert, Domaine Paul Jaboulet Ainé
AQC Pacherenc-du-Vic-Bilh, 2011, Chateau Boucassé « Brumaire»

93¢ par personne
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