FAUCHON

LE GRAND CAFE
PARIS

MENU
0

DINER DU 16 DECEMBRE 2024
AU 5 JANVIER 2025

ENTREE

Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint-Malo, roties aux salsifis,
confit de mandarine et sauce au Champagne Rosé FAUCHON

PLAT

Supréme de volaille du Gatinais poché, duxelles truffée, chataignes au jus,
sauce Albufera

FROMAGE
(SUPPLEMENT DE 15€)

Chaource AOP a (a Truffe Melanosporum

D ESIS{EIEEN

Poire pochée au thé FAUCHON « Un soir de Noél »,
creme de marron FAUCHON, pain dépices et sorbet poire

Menu unique a 90 € hors boissons

TVA et service inclus




FAUCHON

LE GRAND CAFE
PARIS

MENU

DINER DU 24 DECEMBRE 2024

ENTREES

Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint-Malo, roties aux salsifis,
confit de mandarine et sauce au Champagne Rosé FAUCHON

Raviole de langoustine dans son bouillon de tétes

PLATS

Filet de Truite Rose de Baigorri, potimarron, beurre blanc au Citron de Menton
et tartare dalgues FAUCHON

Filet de veau d’Aquitaine, artichauts poivrade farcis d'une Mornay Cantal
et truffe, jus au confit d'oignon FAUCHON

D E S|SIEEEN
BISOU BISOU de Noél, autour du chocolat et de la passion

Menu unique a 145€ hors boissons

TVA et service inclus




FAUCHON

LE GRAND CAFE
PARIS

MENU

Yl Mol

DEJEUNER DU 25 DECEMBRE 2024

AMUSE-BOUCHE

ENTREE

Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint-Malo, roties aux salsifis,
confit de mandarine et sauce au Champagne Rosé FAUCHON

PLAT

Supréme de volaille du Gatinais poché, duxelles truffée, chataignes au jus,
sauce Albufera

FROMAGE
(SUPPLEMENT DE 15€)

Chaource AOP a la Truffe Melanosporum

D ESISIEEE
BISOU BISOU de Noél, autour du chocolat et de la passion

Menu unique a 110 € hors boissons

TVA et service inclus




FAUCHON

LE GRAND CAFE
PARIS

MENU

DINER DU 31 DECEMBRE 2024

AMUSE-BOUCHE

ENTREES

Foie gras de la ferme de Jean-Sarthe, mi-cuit maison au Pineau des Charentes,
confiture de Nogl FAUCHON Pomme Angélique et épices

Raviole de Homard bleu en bouillon aux effluves de Truffe Melanosporum

F LWANS

Filet de truite Rose de Baigorri, potimarron, beurre blanc
au Caviar de bassin d’Aquitaine

Filet de veau d’Aquitaine, artichauts poivrade farcis d'une Mornay Cantal et
truffe, jus au confit d'oignon Fauchon

D E SiS|EIEN
BISOU BISOU de Noél, autour du chocolat et de la passion

Menu unique a 160€ hors boissons

TVA et service inclus
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