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DINER DE CELEBRATION DE NOEL
Le 24 décembre 2023

AMUSE-BOUCHES

Huitre Fine de Claire n°2 en gelée de Champagne a la rose
Foie gras de canard, poire pochée au vin chaud et baie de verveine, toast de pain d'épices

Créeme de cerfeuil tubéreux a la truffe noire
4
ENTREE

Pépinettes de Savoie au homard bleu, velouté bisqué

-

\

PLATS

Saint-Jacques roties, caviar Oscietre, condiment aux algues Dulse marinées et citron caviar, fine mousseline de céleri

Chapon en deux fagons farci au foie gras, cromesquis aux chataignes, pommes Darphin a (a truffe, jus court
+
FROMAGE

Brie de Meaux a la truffe noire, salade de mache, vinaigrette a Uhuile de truffe FAUCHON

+

DESSERT

Blche de Noél Signature FAUCHON
o Croustillant aux pralines roses et riz soufflé, biscuit aux amandes et citron vert, compotée de framboises,
crémeux au poivre de Timut, mousse 4 la framboise, ganache vanille et baies de verveine
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BRUNCH DE NOEL
Le 25 décembre 2023

LES ARDOISES
Saumon fumé FAUCHON, a la ficelle d’Ecosse, et tarama
Charcuteries de Louis Ospital

Ardoise de fromages d'Eric Lefebvre

LES C(EUFS

Garniture au choix : jambon, dinde, tomate, comté, oignon, saumon,

bacon, champignons...

Au plat Brouillé
Poché Ala coque
Bénédictine Omelette

SELECTION DE FRUITS DE MER
Huftres
Bulots

Crevettes

LES SALADES

Garniture au choix : crodtons, fromages, tomates, pignons de pin, noix,
@ufs de caille, poulet roti, champignons marinés, artichauts marinés

Sauce au choix : Auguste, Victoria, vinaigrette a l'ancienne,
huile d'olive maturée FAUCHON, vinaigre balsamique FAUCHON

Mesclun de jeunes pousses Endives

Mache Salade sucrine

LES GOURMANDISES SALEES

Saint-Jacques roties, caviar Oscietre, condiment aux algues Dulse marinées et citron caviar, fine mousseline de céleri
Chapon en deux fagons farci au foie gras, cromesquis aux chataignes, pommes Darphin a (a truffe, jus court
b Pépinettes de Savoie  la truffe noire

Paté en crolte damier volaille et foie gras

LES GOURMANDISES SUCREES

Biiche de Noél Signature FAUCHON Pain perdu
Crépe Viennoiseries
Gaufre b Salade de fruits

95¢
. ) ar personne
:\ J{ / 3 parp
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¥ e hﬁ Plat réalisable en version sans gluten et sans lactose, adapté aux régimes végétariens et végétaliens

Toutes nos viandes et poissons sont d'origine francaise, issus de producteurs locaux respectant une chaine alimentaire durable




MENU DES FETES FAUCHON
Entrée-Plat ou Plat-Dessert : b0€ OU Entrée-Plat-Dessert : 60€

LES ENTREES
0 Velouté de cerfeuil tubéreuy, vieux comté, pommes paille, truffe noire
Foie gras poélé, condiment poire au vin chaud, pain d'épices
Langoustines cuites en basse température, agrumes grilles, tuile aux graines
Szumon fumé FAUCHON a (a ficelle, créme fraiche d'lsigny, condiment au citron « caviar » +5€*

Jambon de Bayonne |GP affiné 20 mois, creme d'artichaut FAUCHON, champignons marings +5€*

Foie gras de canard mi-cuit des Landes IGP, compolée de fruits du moment aux epices, pain « tourte » toasté +56*

LES PLATS
Yolaille fermiére farcie au foie gras, pammes Darphin, compatée d'oignons doux & (a truffe noire, jus court
Saint-Jacques roties, condiment aux algues Dulse et citron caviar, fine mousseline de céleri

Pepinettes de Savoie au homard, émulsion bisque

O Pépinettes de Savoie 3 la truffe noire

COTE PLAISIR

Galette des Rois Entremet Cacahuete
Feuiitets pur heurre, franginane amande brute et blanche, rhum ambré Biscuit pdte 3 choux, croosiitlent fevilletine,
) crémeds cacahueie, créme montde 4 la Vanille ef caramel, pralind cacahycte marson

Eclair du moment

Caramel, Lafe, Chacolat Entremet Vanille Caramel

Lroustiltant feutieting neiselte, biscuit pate & chowy,
Tartelette Chocolat Craquant
Chacolat poir, rangipane, éclats de féves de cacas

crémeux intense vamille de Madagascar, créme momtée caramel, créime montée vanille
Tarte aux deux citrons meringuee

0dme Framboise et Tha FAUCHON
q tiscuit moelleux amande, compotée de frambises,
Pale sabide garnie o ung créine o amande ef encluedy au cilron jause.
gelée acidulde el meringue av ciling veil

ganache monide infosée au the des bleuets FAUCHON. peitt sablé pur beirre

Entremet Lison v glalademd%fég‘f}[‘gﬁ
Minasse s chocalal et crémenx infuses au afé e au i
ceyr coiitant caramel au calé ef biscuit moelleux aix amandes
, ) _ . Biche Signature FAUCHON +4£*
. W , M I_ll?.-fEU_IllE HeEr Crovstiilant pralines roses. biscuit amandes et cifron vert,
\\ / 4 Fevillctage garnl d une créme diplomale  ta vanie musse intense & L3 framboise, qanache momlée & la venilte de Tahit
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NN e ;}g:\.w *es plats font partie de (a sélection gourmande da Fauchon et sonl en supplément du Menu Fauchan
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E § S O Piat réalisable en version sans gluten ef sans laclose. adaplé aux régimes végélariens el vegélaliens
I & # 4 Toutes nos viandes ef poissons sont d'origing frangaise, issus de praducteurs locsux respectant une chalne alimentaire durable
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LES ENTREES
B Velouté de cerfeuil tubéreux, vieux comté, pommes paille, truffe noire
Foie gras poélé, condiment poire au vin chaud, pain d'épices 23€
Langoustines cuites en basse température, agrumes grillés, tuile aux graines 25€
Huitres Fines de Claire n°2 accompagnées de pain de seigle, beurre, vinaigre a ['échalote et citron 29¢€
LA SELECTION GOURMANDE DE FAUCHON
Saumon fumé FAUCHON, a la ficelle d'Ecosse, 30€  Jambon de Bayonne IGP affiné 20 mois 23€
Creme fraiche d'Isigny et condiment citron « caviar » Créme d'artichaut FAUCHON et champignons marings
Foie gras de canard mi-cuit des Landes IGP 28€  Caviar Osciétre Francais d’Aquitaine affiné Fauchon ~ 85€/140€/350€
Compotée de fruits du moment aux épices, pain « tourte » toasté Creme d'lsigny, brioche mousseline toastée 30g/50¢/125¢g
Fromages de France : Biiche de fromage de chévre du Pére Fabre, 12€
Morbier, Chaource Fermier, Tomme aux fleurs
LES PLATS
Volaille fermigre farcie au foie gras, pommes Darphin, compotée d'oignons doux a a truffe noire, jus court 41€
Saint-Jacques réties, condiment aux algues Dulse et citron caviar, fine mousseline de céleri 43€
Pépinettes de Savoie au homard, émulsion bisque 44€
B Pépinettes de Savoie 4 la truffe noire 44€
Poulet Orléanais Label Rouge rdti de 100 jours, mousseline de pommes de terre, jus de cuisson 43€
Filet de beeuf « Rouge des Prés », condiment cépres et oignons de Roscoff confits 45€
Cocotte de lotte confite a la bisque de homard, condiment piment doux vert, riz de Camargue au lait de coco, citronnelle 46€
LES INCONTOURNABLES A PARTAGER
Cote de veau rétie d’Aquitaine fumée a la sarriette, 700g 90€  Cote de beeuf « Rouge des prés » d'Anjou maturée 3 semaines 130€
. 1,200 Kg Compotée d"oignon FAUCHON, compotée de figue FAUCHON,
moutarde a (a noix FAUCHON
i Sole de petits bateaux, facon meuniére, 1 Kg 140€
: Condiment grenobloise
{ p GARNITURE SUPPLEMENTAIRE 7€
:ft;y_‘____ Pommes de terre Grenailles fondantes au jus / Purée de pomme de terre a la creme d'lsigny /
v 4 f\ = Riz facon pilaf aux amandes torréfiées / Frites / Salade verte du moment
«* T4 v ’ N Plat réalisable en version sans gluten et sans lactose, adapté aux régimes végétariens et végétaliens
‘“f‘”‘ T Toutes nos viandes et poissons sont d‘origine francaise, issus de producteurs locaux respectant une chaine alimentaire durable




L APERITIF FAUCHON | D4 \
Saucisse sache Basgue de Louis Ospital 7€ Fingers « Crogue-Mansieur » au jambon Prince de Paris 12€
Lomo Basque de Louis Ospital 10€ Fingers « Crogue-Madame » au saumon fumé FAUCHON
Chorizo Basque de Louis Ospital 10€  alaficelle d'Ecosse 15€
Jambon de Bayanne IGP affiné 20 mois de Louis Ospital 12€ Tapenade Olive noire 10€
Toasts de Foie Gras mi-cuit des Landes Tartinable Poivrons rouges & Mascarpone 10€
de |z ferme de Jean Sarthe 15€ Tartinable Artichauts & Ricotta 10€
Toasts de szumon fumé FAUCHON a la ficelle d'Ecosse 12€ Rillettes « du moment » 10€
LES ARDOISES
L'Ardoise cu Terroir 8¢ L'Ardoise de la Mer 39€
Jambon de Bayonne I6P affing 20 mois, Chorizo, Lomo, Saumon fumé, larama, Blinis, Rillettes FAUCHON, Fingers
Saussice séche. Fingers Crogue-Monsieur, Tomme aux fleurs, Crogue-Madame
chévre dy Pére Fabre
L'Ardoise du Fromager 24€
Fromages de France : Biche de fromage de chévre dy Pére Fabre,
Chaotrce Fermier, Tomime aux fleurs sauvages, Morbier
A CHACUN SON ENVIE
Le Club FAUCHON 13€ Le Club Vegétarien 1€
Pain aux céréales. compelde de fenouil, filet de dinde, Mayonnaise au curry, euf dur, salade, avocat, courgette,
teufs durs, tomales confites, mesclun, mayonnaise fomale, concombre. peis gourmands, oignons rouges
Le Crogue de Monsieur Auguste 23€ Le Crogue de Madame Fauchan 26€
« Jambon Prince de Farts », fine sauce Béchamel au Comlé Saumon fumé Norvegien, fine sauce béchamel au cifron
affing 17 mois et 4 Lanath
Salade Victoria € Salade Auguste « fagon Cesar » 21€
Mesclun de jeunes pousses, saumon fumé, crevelles, sagments Salade sucrine, poulel grillé. ceuf dur, bacen, fomales,
darange, wuf mollet, vinaigratie sux agromes, sauce Sofa copeauy de comté
COTE PLAISIR
Galette des Rais Feuiteré pur beurre, frangipane amande brste et blanche, 8€ Entremet Cacahuete giscut site o chou. crovstittant feviitetine, 12€
thim ambré crémeux cacafiuéle, créme montée 3 la Vanille ef caramel. praling cacahuele maison
Tartelette Chocolat Craquant checoizt noir franginene. éolsts de féves de caca 12€ Entremet Vanille Caramel croustiiant feviitetine poisette, biscust pite a chour, 12€
Tarte aux deux citrons meringuee rate sabice. crime & amande. 12E creinedy intense Vanille de Madagascar, ciéme montée caramel, cigme montde Vanille
onctueux au citron jaine. gelde acidulée. meringue au citron vert Entremet Lison wousse coocalat. cor coutant caramel av café 12€
Dome Framboise et The siscuit mositens amande. compotee e tramborzes. 12€ Salade de fruits siap au he Aoy 12€
ganache montce infusée sy the des blevets FAUCHON, petit sable pur bewrre Biche Signature FAUCHON craustittant pratines roses ef riz souffts, 16€
Eclair du moment Zazzme. ot Checoist 12€ hiscuit amandes et citron vert, mousse inlense 4 L3 frambaise, panache & la vanilie de Tahiti
Mille-feuille Feuitletage garni d'une créme diplomsle & (a vanille 16€
x "ﬁ Plat réalisable en version sans gluten ef sans lacfose, adapié aux régimes végéiariens el végelaliens
. © Toutes nos viandes et poissons sont d'origine francaise, issus de producteurs locaux respectant une chale alimentaire durable
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GLAMHOURS — ASSIETTES GOURMANDES A PARTAGER o

W (Euf cocotte grand-mére a la courge et aux chataignes 14€
Reblochon réti, chips de lard, pommes gaufrettes 17€
Raclette croustillante 17€
Cromesquis de « sanglier » au foie gras 21€
Labster roll 22¢€
Bourguignon d'escargots 23€
Croque-Monsieur 4 la dinde fumée, truffe noire 25€

COTE PLAISIR

Galette des Rois rever pur beyre, frangipane amande brute et blanche. thum ambré 8€

Eclair du moment caame core chocotat 12€

Tartelette Chocolat Craq UANT Chocalat aoir frangipae, éctats de féves de cacan 12€

Entremet Ca cahuete giscur péte & choux, croustitlant fedilletine, crémeny cacahuele, créme mantée & fa vanitle et caramel, praling cacahuéle maison 12€

Entremet LISON tousse au chacotot et srémen infusés au café, corwr contant caramel au calé et biscuit maclieny aux amandes 12€
Entremet Vanille Caramel coustiiant feuiierine nosserte, hisoue péte a choux, crémeus fntense vanille de Madagascar, créme mantee caramel et vanille 12€

Tarte aux deux citrons meri ngu BE Fate sabise garnia ( une créme d amande et arctueuy au citron jaune, gelée ackiulge of meringue au citron vert 12€

"Va 06me Framboise et The aiscut moeticus smone, compotée de framboises, ganache miontée infusée au the des bleats FASCHON, pelit sablé pur beurre 12€
Salade de fruits sip as e v 12€

i Mille-feuille Fewiitetage garni o une créme diplomate & iz vaiite 16€

% 2 B ﬂCh e SIQ nature FAU C H U N Croustitlant pratines roses ef riz souifle, biscuit amandes et citron vert, mousse intense 4 la framboise, ganache & (a vanille de fahity 16€
} ]

:\,} 7 "ﬂ Plat iéalisable en version sans gluten ef sans lactose, adapté aux régimes végetariens et végetaliens
507 {\”‘" Toudes nes viandes et pofssons sonl d origine frangaise, issus de productewrs locauy respectant tne chaine slimentaire durable
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