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Saucisse seche Basque de Louis Ospital 9€ Fingers « Crogue-Monsieur » au jambon Prince de Paris 12€
Lomo Basque de Louis Ospital 10€ Fingers « Crogue-Madame » au saumon fumé FAUCHON
Chorizo Basque de Louis Ospital 10€ 3 laficelle d'Ecosse 15€
Jambon de Bayonne IGP affiné 20 mois de Louis Ospital 12€ Tapenade Olive noire 10€
Toasts de Foie Gras mi-cuit des Landes Tartinable Poivrons rouges & Mascarpone 10€
de la ferme de Jean Sarthe 15€ Tartinable Artichauts & Ricotta 10€
Toasts de saumon fumé FAUCHON a (a ficelle d'Ecosse 12€ Rillettes « du moment » 10€
LES ARDOISES
L'Ardoise du Terroir 38€ L'Ardoise de la Mer 39€
Jambon de Bayonne IGP affiné 20 mois, Chorizo, Lomo, Saumon fumé, Tarama, Blinis, Rillettes FAUCHON, Fingers
Saussice séche, Fingers Crogue-Monsieur, Tomme aux fleurs, Crogue-Madame
chévre du Pére Fabre
L'Ardoise du Fromager 24€

Fromages de France : Biiche de fromage de chévre du Pére Fabre,
Chaource Fermier, Tomme aux fleurs sauvages, Morbier
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A CHACUN SON ENVIE

Le Club FAUCHON 23€ Le Club Végétarien JALS
Pain aux céréales, compotée de fenouil, filet de dinde, Mayonnaise au curry, ceuf dur, salade, avocat, courgette,
®ufs durs, tomates confites, mesclun, mayonnaise tomate, concombre, pois gourmands, oignons rouges

Le Crogue de Monsieur Auguste 23€ Le Crogue de Madame Fauchon 26€
« Jambon Prince de Paris », fine sauce Béchamel au Comté Saumon fumé Norvégien, fine sauce béchamel au citron
affing 17 mofs et 3 Laneth
Salade Victoria N¢€ Salade Auguste « facon César » Nng
Mesclun de jeunes pousses, saumon fumé, crevettes, segments Salade sucrine, poulet grillé, eeuf dur, bacon, tomates,
d'orange, ceutf mollet, vinaigrette aux agrumes, sauce Sofa copeaux de comté
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COTE PLAISIR

Galette des Rois reuilets pur beurre, frangipane amande brute et blanche, 8€ Entremet Cacahuéte iscuit pate & chou, croustillant feuilletine, 12€
rhum ambré crémeux cacahuéte, créme montée & la Vanille et caramel, praliné cacahuéte maison
Tartelette Chocolat Craquant chocolat noir frangipane, éclats de féves de cacan 12€ Entremet Vanille Caramel croustittant feuilletine noisette, biscuit pite & chour, 12€
Tarte aux deux citrons meri ngu B Pite sablée, créme d'amande. 12€ crémeux intense vanille de Madagascar, créme montée caramel, créme montée vanille
onctueux au citron jaune, gelée acidulée, meringue au citron vert Entremet Lison Mausse chacolat, ceur coulant caramel au café 12€
Dome Framboise et Theé Biscuit moelleuy amande, compotée de framboises, 12€ bd Salade de fruits Sirop au Thé FAUCHON 12€
ganache montée infusée au the des bleuets FAUCHON, petit sablé pur beurre Biiche Signature FAUCHON croustittant pratines roses et rz soufflé 16€
Eclair du moment caramel, café, Chocola 12€ biscuit amandes et citron vert, mousse intense a la framboise, ganache a (a vanille de Tahiti
Mille-feuille Feuilletage garni d'une créme diplomate a la vanille 16€
M T "ﬂ Plat réalisable en version sans gluten et sans lactose, adapte aux régimes végétariens et véqétaliens
N . ?i\\\ /}l{’ ,pi L e Toutes nos viandes et poissons sont d‘origine francaise, issus de producteurs locaux respectant une chaine alimentaire durable
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FAUCHON AN
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GLAM'HOURS — ASSIETTES GOURMANDES A PARTAGER

W (Euf cocotte grand-mere a la courge et aux chataignes 14€
Reblochon roti, chips de lard, pommes gaufrettes 17€
Raclette croustillante 17€
Cromesquis de « sanglier » au foie gras 21€
Lobster roll 22€
Bourguignon d’escargots 23€
Croque-Monsieur a la dinde fumée, truffe noire 25€

COTE PLAISIR

Galette des Rois reviers pur beurre, frangipane amande brute et blanche, thum ambré 8€
Eclair du moment caramet car6 Chocolat 12€
Tartelette Chocolat Cra qua Nt Chacolat noi, frangipane, éclats de féves de cacao 12€
Entremet Cacahuete siscui pate 4 choux, croustillant feuilletine, crémeux cacahuéte, créme montée 4 la vanille et caramel, praliné cacahuéte maison 12€
Entremet LiSOn mausse au chocolat et crémeux infusés au café cosur coutant caramel au café et biscuit moellewx aux amandes 12€
Entremet Vanille Caramel craustitant feuitetine noisette, biscurt péte & choux, crémeux intense vanille de Madagascar, créme montée caramel et vanille 12€
Tarte aux deux citrons meri ng UBE Pite sabiée garnie d'une créme d'amande et onctueux au citron jaune, gelée acidulée et meringue au citron vert 12€
b\/’ Dﬁm e Fra m bOiSG et The Biscuit moelleux amande, compotée de framboises, ganache montée infusée au thé des bleuts FAUCHON, petit sablé pur beurre 12€
Salade de fruits siop au e ravchon 12€
Mille-feuille Feuilletage garni d'une créme diplomate & a vanille 16€

Bliche Slg nature FAUCHON coustitant pralines roses et riz soufflé, biscuit amandes et citron vert, mousse intense (3 framboise, ganache & (a vanille de Tahiti 1 6€

\_! 7 "ﬁ Plat réalisable en version sans gluten et sans lactose, adapté aux régimes végélariens et végétaliens
S \"" Toutes nos viandes et poissons sont d'origine francaise, issus de producteurs locaux respectant une chaine alimentaire durable
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